BERGHOTEL

1l GANT[I

*MITTAGSKARTE* * % *11.30 -14.30*

) 4

SUPPEN sfr.
Blindner Gerstensuppe (huusgmacht!) 10.5

© Bouillon mit Kréauterfladli 8.5

© Tomatencrémesuppe mit Basilikum 9.5

SALATE

© Bunter Blattsalat 8.5

© Gemischter Salat 10.5
Wurst-Kdasesalat garniert 17.5

© Tomatensalat mit Mozzarella 13.5
-an Olivendl und Balsamico

© Griechischer Salat 16.5
-mit Gurken, Tomaten, Peperoni, Oliven, Zwiebeln und Fetakd&se
Thonsalat «<Marola» 18.5
-mit Zwiebeln und verschiedenen Salaten garniert
Griiner Blattsalat mit Rauchlachs 19.5

-an Waldbeeren-Vinaigrette

KALTE BUNDNER SPEZIALITATEN

Tgantieni-Teller 24.5
-BUndnerfleisch, Rohschinken, Rohspeck, Bergkdse, Bundner Roteli

Blindner-Teller (BUndnerfleisch 100 g) 25.5
Blindner Salsiz am Stuck 11.5
Blindner Bergkdse mit BaumnUssen und Birnbrot 16.5
Blindner Rohspeck geschnitten (120g) 15.5

FUR DIE KLEINEN WANDERER ...BIS 1.50 METER GROSSE

© *Globi Ravioli mit Spinat und Ricotta an Basilikumbutter 11.0
*Donald Schweinsschnitzel paniert mit Poommes und Ketchup 12.5
*Micky Maus 4 Chicken Nuggets mit Pommes und Ketchup 12.5

© *Daisy R&sti mit Spiegelei 11.0

*Kinderteller inklusive 3dl Sirup
(andere Getrdnke werden normal verrechnet)

© Vegetarische Gerichte



BUNDNER SPEZIALITATEN Sfr.

*Puschlaver Pizokels (huusgmacht!) 18.5
-mit Speck, Lauch, Zwiebeln und K&se Uberbacken
©*Pizokels Forster-Art (nuusgmacht!) 21.0
-mit Steinpilzen, Kréutern, Rahm und Kdse Uberbacken
Tgantieni-Rosti (huusgmacht!) 18.5

-mit Speck, K&se und Spiegelei

OPPIS FUR DA GLUSCHT

Olma-Bratwurst mit Zwiebelsauce und Pommes Frites 19.0
*Schweinsschnitzel paniert mit Pommmes Frites und GemUse 22.5
Portion Pommes Frites mit Ketchup 9.0
FUR SPORTLER & BIKER
©*Spaghetti Porcini 23.0
-mit Steinpilzen, Knoblauch und Peterli
©*Ravioli gefiillt mit Spinat und Ricotta 19.5

-mit getrockneten Tomaten, Oliven und Artischocken

Fitnessteller

-Kalbsschnitzel mit Krduterbutter und verschiedenen Salaten 36.0
-Schweinssteak (180g) mit Krduterbutter und verschiedenen Salaten  26.5

DER CHEF EMPFIEHLT

Geschnetzelte Kalbsleber in Butter mit Rosti 31.5
Tagliatelle an Basilikumrahmsauce 24.5
-mit Rauchlachsstreifen und gerésteten Pinienkernen

Thai Curry (scharf) 27.0

-Pouletbrustwlrfel Panang mit thailndischem Curry,
Kokosnussmilch, ErdnUssen, Ananas und Jasminreis

SUSSE VERSUCHUNG
Lauwarmer Brownie mit Vanilleglace & Rahm 10.5
Apfelstrudel mit Vanillesauce 10.5
Kaiserschmarren mit Apfelmus 14.5
* Gerichte sind auch als kleine Portion erhdltlich / Preisreduktion 4.0
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Fleisch aus eigener Landwirtschaft, Schweiz, Deutschland, Australien & Neuseeland

DANKE...

fur Ihren Besuch...fur Ihr L&cheln...far lobende Worte...und konstruktive Kritik...
Sie bringen uns weiter... Familie Parpan & Beltrametti mit Mitarbeiter



