
   

 
*MITTAGSKARTE*           *11.30 -17.00* 

 
 

SUPPEN           sfr. 
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

    Bündner Gerstensuppe (huusgmacht!)   11.0 
    mit Trockenfleischhobel vom hauseigenen „Pura Hof“ 
���� Bouillon mit Kräuterflädli & Wurzelgemüse    8.5  
���� Tomatensüppchen mit Olivenöl, grünen Croutons & Rahm    9.5 
 

SOMMERFRISCHE  ...nach Lust und Laune 
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

���� Bunter Blattsalat mit French oder Italien Dressing    8.5 
���� Gemischter Salat mit French oder Italien Dressing  11.0 
    Wurst-Käsesalat garniert  18.5 
    Siedfleisch Salat garniert  19.5 
���� Tomatensalat mit Mozzarella & Balsamico  13.5 
 

    Neptuns Grüassli verschiedene Blattsalate an Kräuter- Vinaigrette,  23.5 
    gebackenen Fischknusperli & hausgemachter Tartarsauce 
 

    Salatschüssel „Tgantieni“ verschiedene Blattsalate an Kräuter- Vinaigrette 18.0 
    mit gekochtem Hinterschinken, Brotcroutons, Ei, Zwiebeln & Alpkäse 
 

    Sommer Salat „Marola“ verschiedene Blattsalate an Kraüter- Vinaigrette, 19.5 
    mit sonnengereifter Melone, bündner Rohschinken & Salzmandeln 
 

FÜR SPORTLICHE UND BIKER 
___________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

    Fitness Teller 
    Gartenfrische & hausgemachte Salate mit frischer Ananas, zur Wahl serviert mit  
     - Pouletbrüstchen ( 160 gr.) & Kräuterbutter  25.5 
     - Schweinsteak gegrillt (180 gr.) & Kräuterbutter                      Tgantieni HIT  27.0 
     - Kalbspaillard gegrillt (180 gr.) & Kräuterbutter  36.0 
   

KALTE BÜNDNER SPEZIALITÄTEN  ...vom hauseigenen „Pura Hof“ 
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

    Tgantieni-Teller...ganz traditionell  24.5 
     -Bündnerfleisch, Rohschinken, Rohspeck, Bergkäse, Bündner Röteli   
    Bündnerfleisch gehobelt (100 gr.)  25.5 
    Haus Salsiz geschnitten ( 90 gr.)  12.5 
    Heidner Bergkäse mit Birabrot  16.5 
    Bündner Rohspeck geschnitten (120gr.)  15.5 
 

FÜR DIE KLEINEN GIPFELSTÜRMER  …bis 1.50 Meter Grösse  
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 

 

    Globi  Hamburger mit Rindfleisch, Tartarsauce & Salat im Brötli  11.5 
    Pluto   Schweinsschnitzel paniert mit Pommes & Ketchup  12.5 
    Micky Maus 4 knusprige Chicken Nuggets mit Pommes & Ketchup  12.5 
���� Dagobert Spaghetti mit Tomatensauce und Reibkäse  11.0 
    Donald Spaghetti mit Fleischsauce und Reibkäse  11.5 
 

Kinderteller inkl. 3dl Sirup (andere Getränke werden normal verrechnet) 
 

���� Vegetarische Gerichte 
 
 
 



 
 

TGANTIENI KLASSIKER  ...echt bündnersich     sfr. 
___________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 

    Tgantieni-Rösti (huusgmacht!)  18.5 
      schön knusprig, mit Speck, geschmolzenem Käse & Spiegelei  
� Bündner-Rösti   19.5 
     einfach gut, mit Waldpilzen an Rahmsauce & Bergkäse überbacken  

   *Pizokels „Era Vedra“  19.5 
      nach Art des Chefs, mit Speck, Wirz, Kartoffeln, Dörrpflaumen & Äpfeln 

   *Capuns „Sursilvans“  23.0 
      Mangoldwickel mit feinem Spätzliteig, Landjäger, Speckwürfeli,  
          frischen Kräutern & Pilzen, in Rahmbouillon gekocht 
 

ÖPPIS FÜR DA GLUSCHT        
___________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 

    St. Galler Olma-Bratwurst (160 gr.) mit Zwiebelsauce & Pommes Frites  19.5 
    St. Galler Olma-Bratwurst (160 gr.) mit hasugemachtem Kartoffelsalat  18.0 
   *Panierte Schweinsschnitzel mit Pommes Frites  23.0 

 ���� Portion Pommes Frites mit Ketchup  9.0 
 

PASTA  ...genuss ganz leicht        
___________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 

    Spaghetti alla Bolognese mit Reibkäse  18.0 
���� Spaghetti mit Tomatensauce und Reibkäse  16.5 
���� Penne all’ arrabiata   17.5 
    mit Oliven, Peperoni, Peperoncini, Knoblauch & Tomaten 
    Tagliatelle al basilico con gambaretti  24.0 
    Bandnudeln mit Antipastigemüse, gegrillten Crevetten & Basilikum 
 

FEINES AUS DER ALPENKÜCHE        
___________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 

    Geschnetzelte Kalbsleber in Butter mit Salbei gebraten,         Tgantieni HIT  31.5 
    serviert mit knuspriger Rösti 
    Schweins „Cordon bleu“ mit Rohschinken & Alpkäse gefüllt,  29.5 
    Zitronengarnitur, Pommes Frites & Marktgemüse   

 *„Cognac Gschnätzletes“ vom Kalb mit Pilzen  
    an Cognac Rahmsauce, knuspriger Rösti & Marktgemüse  36.0 
 

SÜSSE VERSUCHUNG         
___________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 

    Lauwarmer Brownie mit Vanilleglace & Rahm  10.5 
    Alt Wiener Apfelstrudel mit Vanillesauce  10.5 
    Holzofen-Meringue mit Vanille & Erdbeerglace & Rahm    9.5 
    Kaiserschmarren mit Apfelmus oder Zwetschgenröster  14.5 
 
 

       * Gerichte sind auch als kleine Portion erhältlich / Preisreduktion          4.0 
���� Vegetarische Gerichte 

 

Fleisch aus eigener Landwirtschaft, Schweiz, Deutschland, Australien & Neuseeland 
 
 

DANKE... 
___________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 
    für Ihren Besuch......für Ihr Lächeln......für lobende Worte......und konstruktive Kritik...... 
    Sie bringen uns weiter......                     Familie Parpan & Beltrametti mit Mitarbeiter 


