BERGHOTEL

I GANTII

SPEISEKARTE ABEND

18.00 - 20.30 Uhr

SUpperl
bouillon mit krauterfiad  °°
tomatencrémesuppe mit basilikum °
Zitronengrassuppe mit kokosnussmilch
11.50
und rauchlachs
vorspeisen

Semischter salat '©°°

tomatensalat mit mozzarella
an olivenoel und balsamico

gPieChiSCheP salat mit gurken, tomaten,
peperoni, oliven, zwiebeln und fetakése

gPi'lneP blattsalat mit rauchlachs
an waldbeeren vinaigrette 1*°°

bundnerteller mit rohschinken, biindnerfleiseh,
rohspeck und salsiz 15.50

13.50

13.60



unsere spezialitéten

T’indsfiletspiess *tgantieni* (180g)
mit pommes frites, maiskolben und krauterbutter
31.50

41.00

geschnetzelte kalbsleber in butter mit rosti

T’indsfilet mit steinpilzen

dazu kartoffelcroquetten und sommergemiulse 44.50

Wienerschnitzel vom kalb

mit pommes frites und sommergemuse 88.50

T’osa gebratenes lammriickenfilet an pommerysenfsauce
dazu kartoffelcroquetten und sommergemiulse 87.50

thai curry (scharf)
pouletbrustwiirfel panang mit kokosnussmilch,

erdnissen und ananas, serviert mit jasminreis R7.00

gebratener seeteufel mit getrockneten tomaten,

olivenn, und artischocken, auf einem nudelbett
18.50

35.00

tga,ntieni—résti mit speck, kdse und spiegelei

Spaghetti porcini mit steinpilzen,

knoblauch, peterli, olivenoel und weisswein R5.00

tagliatelle an basilikumrahmsauce mit rauchlachsstreifen

und gerdsteten pinienkernen #4.50

gemﬁseteller mit verschiedenem gemtise °-°°

kése- fondue
ab & personen

Klassisch PP #3950

jager-art (mit steinpilzen) PP 8550

fondue chinoise
ab & personen

auf vorbestellung, (2 tage im voraus) mit vielen beilagen
und hausgemachten Saucen P* 49.00

herkunft poulet/fleisch: aus eigener landwirtschaft,
schweiz, deutschland, australien & neuseeland



