SPEISEKARTE ABEND

18.00 UHR - 20.30 UHR

Ich erinnere mich...

...dn den regen betrieb auf den feldern...das einbringen der
ernten...die winterarbeit an der dreschmaschine...das gerdusch
der muhle, welche beinahe das ganze jahr tag und nacht in betrieb
stand...das brot backen der frauen im dorfoackofen...

die winterliche hausmetzgeta mit den guten selbstgemachten
hauswirsten...die gemutlichen plaudereien der ménner bei der
lieferung der milch in die dorfsennerei...

komponist & heimwehvazer luzi bergamin 1901-1988

willkommen zu

...einfach geniessen...einfach sein...

BERGHOTEL .
TGAN':]EM EINFACH FAMILIAR - DAMALS WIE HUTE




L/ G

L/G W

L/G W

L/G W

suppen

fagessuppe tagespreis
,,dal“ indische linsensuppe 15.5
wahlweise crevette / oder poulet
(vegan / vegetarisch moglich s ) 13.5
Minestrone ,tgantieni” 13.0
gemusesuppe tomatisiert (vegan)
vorspeisen
Kieiner gemischter salat 13.5
french oder hausdressing
Kieiner gruner blattsalat 12.0
french oder hausdressing
Caesar salad “klassisch* 15.0
speck / croutons / grana padano
Caesar salad “crevette oder poulet” 18.0
wahlweise crevette oder poulet /
speck / croutons / grana padano
Sommersalat mit burrata 17.5
brot / tomaten / melone / burrata /
olivendl / garnitur
Kieines rindstatar 20.0
buttertoast / garnituren
Kieine portion capuns ,sursilvans* (2 stick) 16.0

mangoldwickel / spatzliteig / bundnerfleisch /

schinken / belper knolle

mit EM gekennzeichnete Gerichte sind vegetarisch

mit (5 gekennzeichnete Gerichte sind glutenfrei

mit L gekennzeichnete Gerichte sind laktosefrei



unsere klassiker & news

fganﬁeni pfannli 41.0
rindsfiletstreifen medium / cognacrahm /
waldpilze / hausgemachte spatzli

Wienerschnitzel vom kalb 46.0
grillgemuse / pommes-frites / garnitur

G Sous vide, lammcarré, saignant gebraten 41.0
eierschwdmmli / polenta / jus
indisches curry (leicht pikant) 30.0
L/G wahlweise mit poulet oder crevetten /
gerdstetem blumenkohl / basmatireis
(auch vegan méglich ) 26.0
- Medaillons vom schweinsfilet 38.0
zart gebraten
gruner spargel / kartoffelgratin / pfefferrahm
c Jebratene seezunge 58.0
rosmarinkartoffeln, zitronenbutter, gurkensalat
c W bindner polenta alla chef 27.0
tomaten / rucola / grana padano / sauerrahm
- Kalbsleberli geschnetzelt 39.0

zwiebeln / krauter / rosti

fgqnﬁeni rindsfiletspiess 50.0

L/ G peperoni / zwiebeln / kr&uterbutter / dips
zur auswahl: - spdatzli, pommes frites oder polenta

fganﬁeni hirschfiletspiess 50.0

champignons / tomaten / krduterbutter / dips
zur auswahl: - spdatzli, pommes frites oder polenta

L/G



gut zu wissen

Uber zutaten in unseren gerichten, die allergien oder intoleranzen auslésen
kédnnen, informieren Sie unsere mitarbeiter auf anfrage gerne.
fUr vegane gerichte fragen sie unsere mitarbeiter

mit g\l gekennzeichnete Gerichte sind vegetarisch
mit (G gekennzeichnete Gerichte sind glutenfrei

mit L gekennzeichnete Gerichte sind laktosefrei

lebensmitteldeklaration, art & herkunft:

geflugel, schwein: CH
kalb: aus eigener landwirtschaft, CH
rind: aus eigener landwirtschaft, CH, UY, PY
wild: aus eigener jagd, CH, DE, NZ
backwaren, brot, toast: CH, AT
crevetten, fisch: NO, VN, NL
lamm: CH, AU, IE

e
e
vielen dank an unsere lieferanten:

puracenter, lenzerheide molkereiprodukte, eier, kdse
spar markt, valbella glace, frGchte, gemuse
andrea parpan, lain salsiz, kalb, rindfleisch
ecco jager, bad ragaz frOchte, gemuse, salate
rageth comestibles, landquart fleisch, fisch, wild, lamm
kUnzli metzgerei, chur fleisch, kalb, lamm, poulet, wirste
merat, landquart fleisch, kalb, rind, schwein, lamm
saviva swiss food, ch diverse produkte, non food
transgourmet, chur diverse produkte, non food
hiestand & romers, ch diverse Backwaren

schon, dass sie da sind...... wir winschen von herzen....."an guata*
familie beltrametti & parpan mit mitarbeitern



